Liste d'allergéne

®

S@ON

Restaurant Coréen

La maison n’accepte pas les chéques.

2 tickets restaurant par personne. Prix nets, taxes et services compris.
We do not accept checks. 2 restaurant tickets per person.

Net prices, taxes and services are included.

Veuillez nous indiquer & I'avance si vous avez des restrictions alimentaires.

Please tell us in advance if you have any allergies or dietry restrictions.



MENU MIDI

Ao Ui
LUNCH MENU

DU LUNDI AU VENDREDI, SAUF JOURS FERIES
ERIUSFE SN, S5L e

MONDAY TO FRIDAY, EXCEPT HOLIDAYS

P FER(B—=8A, RS

2

259 = SOUPE DU JOUR SOUP OF THE DAY g5

MAIMEH  ENTREE AU CHOIX STARTER CHOICE sz

MR ZSE  5Raviolis grillés aux crevettes Grilled shrimp dumplings st
SEMYHE  Salade de Tofu Tofu salad gmmin
QEHXFX!  Salade de calamars (piquante ou non)

Squid salad (spicy sauce or nof| e (TEERE)

S U8 PLAT AU CHOIX MAIN DISH CHOICE g3
A

& JAPCHAE Sauté de vermicelles aux légumes avec ou sans boeuf 19¢

Stirfried vermicelli noodles with or without sliced beef
H-B I 22SARD0ER

B.&=%f  POULET GRILLE (Sauce piquante ou non)
Grilled chicken with vegetables (spicy or mild)
BRIBAR(TESHIE)

C.SHXIE¥™  PORC GRILLE (Sauce piquante ou non)
Grilled pork with vegetables (spicy or mild)
EARIER(THERE)

D.2H0IE™  CALAMAR GRILLE (Sauce piquante ou non)
Grilled squid with vegetables (spicy or mild)
RO e(TEERNS)

E Z&HIEY  DOLSOTBIBIMBAP* AU CHOIX
Hot pot Bibimbap choice asizssaiRtLR

AD7|/ 3 /S| / F8 /HRIZK] /90

Beeuf/ Tartare de boeuf / Poulet / Tofu / Porc et Kimchi / Saumon
Beef/Beef tartar/Chicken/Tofu/Pork and kimchi/Salmon

L /SR E AR/ SR/ SR/ BRER/ =8

* Riz couvert de légumes variés, jaune d'oeuf et de viande au choix, servi dans un bol en pierre chaude

F.€171 BULGOGI (Boeuf mariné & la sauce soja)
Grilled beef marinated in soy sauce &= &ibte

G.A01+0l  SAUMON GRILLE
Grilled salmon resze

H. 1SH-0l  MAQUEREAU GRILLE
Grilled mackerel iggs:

r4

20¢

20¢

20¢€

21¢

23¢

24¢

Tous nos menus midi sont accompagnés de riz blanc et de 4 condiments variant selon les saisons.



MENU DEGUSTATION
MIDI & SOIR

A& ®A & XY U
SPECIAL LUNCH & DINNER MENU

DU LUNDI AU DIMANCHE
YQULE LUK

LUNCH & DINNER (MONDAY TO SUNDAY)
B LE® (B—ZEE)

(Ui
My
=3

rx pg
12 0s

OFOIA TR L1EH
(=AH/ SR/ KK

ZYALSt

di2dz

XI=A013

HIO|E= AL

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.

LA TERRE & 52¢

SOUPE DU JOUR SOUP OF THE DAY 4B%&5%

2 ENTREES 2 STARTERS #ist

5 RAVIOLIS GRILLES AUX CREVETTES
Grilled shrimp dumplings irsizs

JAPCHAE Sauté de vermicelles au boeuf ou sans viande
Stir-Fried vermicelli noodles with sliced beef or without meat
RIS RN

DOLSOTBIBIMBAP* AU CHOIX

HOT POT BIBIMBAP CHOICE ol aiReER

2101/ |8/ S1071/ 2/ HRIZKI / ¢

Boeuf / Tartare de boeuf / Poulet / Tofu / Porc et Kimchi / Saumon
Beef / Beef tartar / Chicken / Tofu / Pork and kimchi / Salmon

LY/ BREBTEEA/ BB/ S8/ BRER/ =8

* Riz couvert de légumes variés, jaune d'oeuf et de viande au choix, servi dans un bol en pierre chaude

DESSERT AU CHOIX DESSERT CHOICE #sRisci%

Glace au choix (Thé vert / Sésame noir / Yuzu)
Ice cream (Green tea, Black sesame, Yuzu)
ICE R R E M S EITIR)

Fondant au chocolat « Citron - Yuzu »
Dark chocolate fondant « Lemon-Yuzu » 2415555

Cheesecake citron gingembre
Lemon Ginger cheesecake ts1gs+=8

CAFE OU THE AU CHOIX SUR NOTRE CARTE
Coffee or Tea Choice MIHFSZRAVRIBLIEIFE



LA MONTAGNE ¢t 57¢ LA MER HIC} ¢3¢

@52 =% SOUPE DU JOUR SOUP OF THE DAY %8458
@52 = SOUPE DU JOUR SOUP OF THE DAY %4B%&%

) MK 3 ENTREES 3 STARTERS Bz
MR 2SS 5 RAVIOLIS GRILLES AUX CREVETTES

Grilled shrimp dumplings trsims M2 ZTE 5 RAVIOLIS GRILLES AUX CREVETTES
Grilled shrimp dumplings irsizs

XAl 3 ENTREES 3 STARTERS #i

ztx§  JAPCHAE Sauté de vermicelles au boeuf ou sans viande

Stir-Fried vermicelli noodles with sliced beef or without meat A
[2FS]
pasiiiompustin 5_?_21 SALADE DE CALAMARS A LA SAUCE PIQUANTE OU NON

= Seasoned squid salad (spicy or not] ptf&(THERE)
ZXI™  GALETTE AU KIMCHI Pancake with kimchi stz

oHSIHM  GALETTE DE CIBOULETTE AUX FRUITS DE MER

2AMel PLAT AU CHOIX MAIN DISH CHOICE Tl Seafood & vegetable pancake ymAt:
SHXIE8  Porc grillé (Sauce piquante ou non)
Grilled porc with vegetables smsses
S48 PLAT AU CHOIX MAIN DISH CHOICE @yt

St=8  Poulet grillé (Sauce piquante ou non)

Grilled Chicken with vegetables siises AHF0l  Saumon grillé Grilled salmon rzgze
E17] Bulgogi (Beeuf mariné a la sauce soja) (+1€) DS070l  Maquereau grillé Grilled mackerel g,
Grilled beef marinated in soy sauce &3t &4
s Maquereau mijoté au kimchi
CIMELEY  DESSERT AU CHOIX DESSERT CHOICE #Hs5=ikz ZXIXE  Simmered mackerel with kimchi ts@xEsz

Ot0IATE! MeH  Glace au choix (Thé vert / Sésame noir / Yuzu)
(SXH/EYURYRXD  Ice cream (Green tea, Black sesame, Yuzu) CIMEX~E!  DESSERT AU CHOIX SUR NOTRE CARTE
P Rare Dessert choice from the dessert menu MEH SR SHER

ALt 231 Géteaux de riz gluant aux haricots rouges et boisson & la cannelle

Sticky rice cakes with red beans and cinnamon punch HOIE=Xt CAFE OU THE AU CHOIX SUR NOTRE CARTE
LINRRIE BN EERER Coffee or Tea Choice HSNZkE0EE

EI2tUIs=Qt  Tiramisu coréen au thé vert et boisson & la cannelle
8t Korean tiramisu with green tee powder and cinnamon punch
BEMRADKAER PV R

AHI| SE= X} CAFE ou THE AU CHOIX SUR NOTRE CARTE
Coffee or Tea Choice SRS

Tous nos menus sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons.

Carte halal disponible



59@]\/ A LA CARTE
Restaurant Coréen \

crExd|

Carte halal disponible



ESPN

ENTREES Al
STARTERS

RAVIOLIS GRILLES AUX CREVETTES
Grilled shrimp dumplings
IFRIR S

JAPCHAE
Sauté de vermicelles au boeuf ou sans viande
Stir-Fried vermicelli noodles with sliced beef or without meat

HA FTIMRZERRNER

GALETTE AU KIMCHI

Pancake with kimchi
2 ik

SALADE DE CALAMARS ASSAISONNEE
A LA SAUCE PIQUANTE OU NON
Seasoned squid salad (spicy or mild)

RPN (TIEERE)

EOMUK TTEOKBOKKI _//

Pate de riz sautée avec péte de poisson
a la sauce piquante
Rice cake, fish cake with spicy sauce

FRIDEFRERIE

GOONGJOONG TTEOKBOKKI

Pate de riz sautée avec boeuf

a la sauce soja facon cour royale de corée

Korean Royal court stir fried rice cakes and beef with soy sauce
SEAREBDER

15€

18€

19€

10.

11.

A

[

GALETTE DE CIBOULETTE AUX FRUITS DE MER
Seafood & vegetable pancake

TRERRUB

POULET FRIT A LA COREENNE SANS OS (nature)

Korean fried chicken boneless
RKEEIES

POULET FRIT A LA SAUCE SOJA SUCREE
SANS OS

Fried chicken with sweet soy sauce boneless
BHEBIEG

POULET FRIT CARAMELISE A LA SAUCE EPICEE
SANS OS J

Caramelized fried chicken with spicy sauce boneless
EREBBIKIES

POITRINE DE PORC SOUS VIDE, ROULEE AU
KIMCHI FERMENTE, BRAISEE LENTEMENT -/
Sous-vide pork belly rolled with fermented kimchi, slow-
braised

BRIERARAERERX, 18T

19€

22¢

23¢

23¢€



PLATS 24/

MAIN DISHES
EIEMIH  RAGOUT A LA PATE DE SOJA FERMENTEE 19¢ 9. CHE SOUPE DE CABILLAUD EPICEE
AVEC FRUITS DE MER Spicy cod fish soup &REEES
Fermented soybean paste stew with seafood seftxiss
3 Tl - 20¢ A
C2AKIMIZH RAGOUT AU KIMCHI ET PORC EPICE / 10 9101320| SAUMON GRILLE
Spicy cabbage and pork stew BEREHRHR Grilled salmon peite

.&SEMPH  RAGOUT AU TOFU FIN AVEC FRUITS DE MER EPICE /  20¢

Spicy soft Tofu Stew with seafood mksESE© 11. ISH{70 MAQUEREAU GRILLE
Grilled mackerel s
. QEI0{24  CALAMAR GRILLE (Sauce piquante ou non) 21¢€
Grilled squid with vegetables (spicy sauce or not) 12.A17| =24+ SOUPE DE BCEUF EPICEE AVEC LEGUMES _J

BRIV S (TS E) Spicy meat and vegetable soup Egtipss

. SHX|E4  PORC GRILLE (Sauce piquante ou Non) 21¢ .
Grilled pork with vegetables (spicy sauce or not 13.SHAI=&  SOUPE COREENNE AU PORC, AVEC TRIPES,
S POITRINE ET EPAULE DE PORC
Korean pork soup with pork tripe, pork belly, and pork shoulder
. VB, BB, ARERfIERIRRA
. Sh=iy POULET GRILLE (Sauce piquante ou Non) 21¢
Grilled chicken with vegetables (spicy sauce or not) 3
ISR 14. 1EH MAQUEREAU MIJOTE AU KIMCHI _/
21%| xal  Simmered mackerel with kimchi &gz
Sz2y|aet  DOLSOTBIBIMBAP* AU CHOIX 21¢
MEH SV CIVASIVINES A INEWN VAL

Boeuf / Tartare de boeuf / Poulet / Tofu / Porc et Kimchi / Saumon

Beef / Beef tartar / Chicken / Tofu/ Pork and kimchi / Salmon

HPY/ BREBEEAR / B/ 2/ BIEX / =8

* Riz couvert de légumes variés, jaune d'oeuf et de viande au choix, servi dans un hol en pierre chaude

—nyl BULGOGI (Beeuf mariné a la sauce soja) 29¢

Grilled beef marinated in soy sauce
I EhHER

Tous nos plats sont accompagnés de riz blanc et de 6 condiments variant selon les saisons. Carte halal disponible



BARBECUE HHiIF DESSERTS CIME

BARBECUE DESSERTS
DISPONIBLE UNIQUEMENT LE SOIR EN SEMAINE,
ET LE MIDI/SOIR LE WEEK-END AINSI QUE LES JOURS FERIES 0I0|A32l  GLACE OU SORBET

BY XY, 2L/ A MY Its
AVAILABLE ONLY WEEKDAY DINNER, LUNCH/DINNER ON WEEKENDS AND HOLIDAYS.
TE®RERR, BRUDEIPFORLER

e A2H|  (CREME CHANTILLY, NAPPAGE CHOCOLAT)
lcecream or sorbet (whipped cream, chocolate syrup)
HCEOREUKEE (0558, I55/E%R)

1. S12HH1(221)  POULET AUX LEGUMES A LA SAUCE SOJA OU

-~ b: ’
PIQUANTE A LA PLANCHA (2PERS) 50¢ ;ztxﬂhesv'erf Green.feoBIﬁ?fS
Chicken with vegetables in soy sauce or spicy sauce (2 pers) -= esame noir ack Sesame BERR
TSRTRRE RIS (2N SRXt SORBET citron coréen (Yuzu)

Korean Lemon « Yuzu » sorbet Fill Kk

2. Arz3ar(0l)  POITRINE DE PORC ET CHAMPIGNONS,

ACCOMPAGNE DE LEGUMES VARIES (2pers) 52¢ 1BOULE 7 scoops 1% 5,5¢
Pork belly and mushrooms BBQ, 2 BOULES 2 scoops 275 10¢

accompanied by various vegetables (2 pers)
REREE HASERE 2A)

ek GATEAUX DE RIZ GLUANT AUX HARICOTS ROUGES ~ 11¢€
€ ET BOISSON A LA CANNELLE
3. *HZS&(2Q!) FAUX-FILET DE BCEUF ET CHAMPIGNONS, > ~Eu Sticky rice cakr:s with red be:lr:jcmd cinnamon punch
ACCOMPAGNE DE LEGUMES VARIES (2 pers) ey P
Beef sirloin with mushrooms, AERKER BNEZHERR
served with assorted vegetables (for 2 people)
HBE0RER, BIMHRRE A
o . : , IS A0 2t CHEESECAKE CITRON GINGEMBRE 1€
Tous nos bdrbeCUeS sont accompagnes de rnz blOnC et de 6 Condlmenfs variant Selon IeS saisons. —oo L G. Ch I( . » "
SES N E] emon Ginger Cheesecake gzt
U} HEX <
RIZ & ACCOMPAGNEMENTS E'LI. JJ SEH24Z2Z FONDANT AU CHOCOLAT «CITRON-YUZU» ¢
RICE & SIDE DISHES Dark chocolate fondant « Lemon-Yuzus» m1537 ceig-imsy
Qs 2 SOUPE DU JOUR Soup of the day SXKA% 4¢ EI2tOI+2F  TIRAMISU COREEN AU THE VERT 12¢
1 o . AR} ET BOISSON A LA CANNELLE
371 BOL DE RIZ BLANC White rice B3R 4¢ N Korean tiramisu with green tee powder and cinnamon punch
e, FEUILLES DE SALADE BATAVIA Salads il 5¢ IR BAEERER
, . S HOTTEOK*FAIT MAISON 13€
KIMCHI (Chou fermenté au piment) 6¢ =>4t
21%|X
=Rl KIMCHI (Fermented Spicy Cabbage) &I\ EEIKBE Ot0|A3TE! E:r PNE POULthPE f?LACEAU C‘I-:OIX |
repe coreenne aQu ine verr rourrees de sucre a la cannelie
HERFE I 6 METS VARIANT SELON LES SAISONS 10¢ Korean Sweet Pancake with one scoop of ice cream

6 side dishes 6 FhaReR SRV EEREGE BOEM  (B2— 9 ES YRR



ALCOOL & BOISSONS
st 8%
ALCOHOL & DRINKS

APERITIFS

Cocktail <Hwayo Punch >

Hwayo, Jus d’orange, Sirop de grenadine, Citron vert

Cocktail < Hwayo Match maker >

Hwayo, Jus d’ananas, Sirop de cassis, Citron vert

Cocktail < Hwayo tonic >
Hwayo, Schweppes, Citron vert

Cocktail < Meshil >
Hwayo, Extrait de Meshil, Citron vert

Kir au sauvignon
Créme de cassis

CHAMPAGNE

Nicolas Feuillatte Brut réserve exclusive

BIERES BEERS

otoldiZl  Heineken Alc. 5% 33cl
1664 Alc. 5,5% 33cl

EES Maekju Biére Coréenne 33cl

12cl
14¢

14€

14¢€

14€

10€

75¢l
73¢€



ALCOOLS COREENS KOREAN ALCOHOLS

verre

b
i

Soju Alc. 16,5% 35cl 5,5¢
Alcool national de la Corée. Distillé & partir de riz et de céréales

=l
e
S
4»

Soju aréme Alc. 13% 35¢l
Soju spiritueux des fruits 6¢
Raisin vert / Péche

srarAddl  Ssal Makeolli Ale. 6% 75¢l 6¢
Alcool de riz fermenté doux et onctueux, légérement pétillant

LN ES Bekseju (Vin de cent ans) Alc.13% 37,5¢l 6¢
Alcool de fermentation de riz cru infusé de
10 herbes coréennes y compris le ginseng, le gingembre,
de la réglisse et de la cannelle

AZ0U  Seoljoongmae Alc. 14% 37,5¢l 7€
«Vin» premium de prunes coréennes

SEXt Bokbunja Alc. 14% 37,5¢l 8¢
«Vin» premium de mires coréennes

VHMHIF Sambiju Ale. 25% 70cl 13¢
Alcool de Ginseng.
Pour les amateurs de parfums exotiques

2t2 25 Hwayo Soju 25 Alc. 25% 50cl 9¢
Soju, version premium,
réalisé & partir d’une sélection de riz nobles

3241  Hwayo Soju 41 Alc. 41% 50cl 12¢
Soju, version premium,
réalisé & partir d’une sélection de riz nobles

bout.

17¢€

18€

22¢

23¢

25¢

64¢

85¢

VINS ROUGES RED WINE

BORDEAUX

Chéteau Pey-bonhomme les Tours (BIO)

Haut Médoc AOP Chéteau Victoria Cru Bourgeois
Saint-Emilion AOP Chéteau Robin des Moines (BIO)
Margaux AOP Chéteau Paveil de Luze

Pavillac AOP Réserve de la Comtess

BEAUJOLAIS / BOURGOGNE
Brouilly AOP Chéteau de Corcelles
Bourgogne AOP Pinot Noir Frédéric Magnien

LOIRE / RHONE

St-Nicolas de Bourgueil AOP
« La Tour de mon Pére » Mercier-Vallée (BIO)

VINS ROSES ROSE WINE

Coteaux d’Aix en Provence
Commanderie de la Bargemone (BIO)

Tavel AOP Prieuré de montézargues

37.5c¢l

22¢
25¢€
48¢

19€
33¢€

20¢

75c¢l

31¢€
39¢€
44¢

83¢€
167¢€

29¢
58¢

29¢

27¢

35¢



VINS BLANCS WHITE WINE

LOIRE / BOURGOGNE 37.5¢l
Madconnais Saint-Véran AOP Domaine Innocenti
Chablis AOP Laroche 33¢
Pouilly-Fumé AOP Pascal Jolivet 38¢
VINS AU VERRE WINE BY THE GLASSE

15¢l
ROUGE RED  Bordeaux AOP Chéteau la Gabarre 5¢
ROSE ROSE Lubéron AOP La terrasse des Oliviers £

BLANC WHITE Bordeaux AOP Sauvignon Rochepaille <

75c¢l

38
53
66

25¢l

oo

£
<

£
<

£
<

<

AN A

WHISKIES

Ricard

Martini Rosso ou Bianco
J&B

Chivas

Ballantines

Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blue Label

DIGESTIFS

Cointreau

Poire William

Marie Brizard

Sambiju DHHIF Alc. 25% 70cl

Alcool de Ginseng. Pour les amateurs de parfums exotiques
Calvados 12A.
Cognac Hennessy Fine V.S.0.P

4cl  bout.

10€ 59¢
12¢ 97¢
15€ 107¢€
15€ 107¢€

792¢

4cl  Bout.
13¢
13€
13§
13§ 72¢

15¢ 67¢
17€ 142¢



EAUX MINERALES

Evian Still water

San-pellegrino Sparkling water

COCKTAILS SANS ALCOOLS

Yuza Ade(Citronnade au yuzu)
Sparkling citrus drink made with yuzu syrup

Cocktail <Sans alcool> Non-alcoholic cocktail

SOFTS

TIECH/MIE Coca-cola, Coca-cola Zéro 33c/

N2

SS010101AE|

s

OO IASKE

Seven-Up 33/
Boisson a la cannelle Cinnamon punch
Orangina 25¢/

Jus de fruits PAGO 25c¢/

orange /mangue-passion /ananas

Fruit juice (orange /mango-passion /pineapple)
QUX|/ B/ TRINE S+ B/ RuE/ EE)

FUZETEA Péche 25c/
Peach Iced Tea

Thé vert glacé thym-citron MENEAU BIO 25¢/

Thyme-lemon iced green tea

50cl

100c!

THES COREENS

=Xt

S=cAt

SN

KL

Thé Vert

Green tea &%

Thé racines de muguet

Solomon’s Seal tea w@EES

Thé au Yuzu miel

Honey Yuja tea =

Thé Gingembre miel
Honey ginger tea =%

Thé Méshil (Prune Coréenne fermentée)

Korean plum tea g%

Thé Ginseng rouge
Red ginseng tea s12%

CAFE NESPRESSO

HIAZIA

OHHIZPHe

Café espresseo Espresso coffee s

Café allongé Long black coffee =t

4,5¢



SSAM

EMBALLAGE
WRAPS

Qu’est ce le SSAM 2
Cela veut dire “emballage” en coréen et c’est la maniére
la plus répandue pour manger un BBQ coréen.

What is SSAM : it means « wrap » in korean and its the most popular way of eating Korean BBQ.

)

1. Mettez une feuile de salade sur la main. 2. Mettez un morceau de viande que vous
Place a piece of lettuce on your hand. avez déja trempé dans votre sauce préférée.

Place a piece of meat that has been dipped in your favourite sauce.

3. Ajoutez un peu de sauce piquante. 4, Emballez le tout pour créer une petite balle.
Add some spicy paste on it. Wrap the whole thing into a little ball
Ajoutez par-dessus un peu de légumes. Dégustez le tout en une seule bouchée

et faites vous plaisir!
Pop the whole wrap (Ssam) in your mouth and finish it in one bite.



